
F I N G E R F O O D  1 2 . 0 0 - 2 2 . 3 0  ( m et  e en*  z i j n  t e  v e r k r i j g en  tot  00 . 00u )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B i t t e r b a l l e n  8  stu ks  m et  moster dmayona i s e*          5 . 5 0
B i t t e r g a r n i t u u r 1 2  stuks  m et  mayona i s e  en  c h i l i s a us*         8 . 5 0
B r o o d  m e t s m e e r s e l s  m et  o . a .  a ï o l i ,  t a p ena d e  van  g e rooster d e  p a p r i k a  en  o l i j f o l i e     5 . 5 0
g e f r i t u u r d e  i n k t v i s  met  a ï o l i *        5 . 5 0
K a a s p l a n k j e  van  d r i e  v e r s c h i l l e n d e  soorten  k aas ,  k r enten b rood  en  e en  stroo p j e  v an  a p p e l  en  b a l s am i c o  9 . 2 5
S u i k e r k i s t  s p e c i a l  com b i n at i e  v an  warme  sna c k s ,  b rood  m et  sme e rs e l s  en  g emar i n e e r d e  o l i j v en    1 5 . 5 0
N ac h o’ s  met  g ua camo l e  en  tomatensa l sa          7. 0 0
K n o f l o o k t oa s t  met  tomatensa l sa           5 . 5 0
M e d i t e r r a a n s  p l a n k j e  met  o l i j v en ,  sm e e rs e l s ,  d i v e r s e  soorten  h am  en  p l u k b rood     9 . 5 0

vo o r l e k k e r e  v e r s g e s n e d e n  h a m -  e n  w o r s t s o o rt e n ,  k i j k n a a r o n s  b u t c h e r ’ s  c o r n e r m e n u !

L U N C H  1 2 . 0 0 -1 7. 0 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B r o o d j e s   ( z u u r d e s em b rood ,  k e uz e  u i t  w i t  o f  b r u i n )

R u n d e r c a r pac c i o  met  p a rmezaans e  k aas ,  g em eng d e  s l a  en  tru f f e lmayona i s e      8 . 2 5
m i l a n o  u i t  d e  ov en ,  m et  s p i n ata  romana ,  p e stomayona i s e ,  tomaat  en  mozzar e l l a     7. 5 0
g e i t e n k a a s  l a uwwarm  met  g em end e  s l a ,  tomaat ,  o l i j f r i n g en  en  e en  stroo p  van  b a l s am i c o  en  a p p e l    7. 5 0
r o s b i e f  m et  g em eng d e  s l a ,  tomaat ,  k omkommer  en  p e p e rmayona i s e     7. 7 5
G e r o o k t e  z a l m  met  ro d e  u i ,  k omkommers p r e a d  en  d i l l emayona i s e     9 . 2 5
O l d  A m s t e r d a m  met  zong e d roog d e  tomaat  en  r u co l amayona i s e       7. 7 5
t o n i j n s a l a d e  h u i s g emaa kt  m et  ro d e  u i ,  p a p r i k a ,  a u g u r k ,  g e koo kt  e i t j e  en  p i tt i g e  mayona i s e    7. 2 5
c a p r e s e  u i t  d e  ov en  m et  tomaat ,  mozzar e l l a ,  p e stomayona i s e  en  b a s i l i c um       7. 0 0
t o s t i  b o e r e n h a m  met  o l d  amster dam ,  s p i e g e l e i  e n  h u i s g emaa kte  tost i s a us       6 . 5 0

C l u b s    ( z u u r d e s em b rood ,  k e uz e  u i t  w i t  o f  b r u i n )

M e at :  t r i p l e  m et  b o e r en ham ,  ros b i e f ,  k r u i d enmayona i s e ,  tomaat ,  g e koo kt  e i  e n  g em eng d e  s l a  9 . 7 5
F i s h :  t r i p l e  m et  ton i jnsa l a d e ,  g e roo kte  za lm ,  a u g u r k ,  g em eng d e  s l a  en  e en  d i l l emayona i s e   9 . 0 0
H e a lt h y :  t r i p l e  m et  roomkaas ,  tomaat ,  p e sto  van  g e g r i l d e  p a p r i k a ,  b r i e  e n  g em eng d e  s l a     7. 7 5

Wa r m e  l u n c h   ( z u u r d e s em b rood ,  k e uz e  u i t  w i t  o f  b r u i n )

2  k r o k e t t e n  v an  A d  van  G e l ov en  m et  moster dmayona i s e         5 . 9 5
U i t s m i j t e r met  g e b a k k en  s p e k  en  o l d  amster dam           9 . 0 0
U i t s m i j t e r  m et  b o e r en ham  en  o l d  amster dam          9 . 0 0
U i t s m i j t e r r o s b i e f          9 . 0 0
U i t s m i j t e r S u i k e r k i s t  met  g e b a k k en  s p e k ,  c h am p i g nons  en  tomaat       9 . 0 0
D e  l e k k e r s t e  s t e a k va n  B r e d a met  tru f f e l s aus     1 6 . 5 0

K i n d e r e n   ( i n c l u s i e f  k i n d e r i j s j e ,  t /m  1 2  j aar )

K i n d e r p i z z a  met  h am ,  c h e r rytomaat ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus    7. 5 0
K i n d e r pa s ta  met  h am ,  c h e r rytomaat ,  s p i n az i e ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus     7. 5 0
K r o k e t  m et  f r i t e s ,  a p p e lmo es  en  mayona i s e       7. 5 0
K i n d e r b u r g e r  m et  f r i t e s  en  mayona i s e       7. 5 0
b o t e r h a m  m et  j am  o f  h a g e l s l a g       2 . 9 5

F O O D   1 2 . 0 0 - 2 2 . 0 0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S a l a d e s    ( g e s e rv e e r d  m et  e en  c rost i n i  mozzar e l l a  &  p e sto )

C a r pac c i o  s a l a d e  m et  p a rmezaans e  k aas ,  p i tt enme l ang e  en  tru f f e lmayona i s e       1 0 . 5 0
S u i k e r k i s t  s a l a d e  met  k r i e lt j e s ,  o l i j v en ,  zong e d roog d e  tomaat ,  ros b i e f  en  yo g h u rtmayona i s e   9 . 5 0
G e i t e n k a a s  s a l a d e  met  l a uwwarme  B ett i n e  g e i t en kaas ,  s p i n az i e ,  o l i j v en ,  tomaat ,  ro d e  u i ,
k no f l oo k - k ru i d en c routons  en  stroo p  van  b a l s am i c o  en  a p p e l         9 . 2 0
v i s s a l a d e  met  g e rookte  za lm ,  ton i jn ,  g emar i n e e r d e  z e e vru c ht en ,  k omkommer ,  r o d e  u i  e n  d i l l emayona i s e   1 1 . 5 0

S ta rt e r s
b r o o d  m e t s m e e r s e l s  b e staand e  u i t  a ï o l i ,  t a p ena d e  van  g e rooster d e  p a p r i k a  en  k r u i d en boter    5 . 5 0
K n o f l o o k t o a s t  met  tomatensa l sa           5 . 2 0
C h a r c u t e r i e  p l a n k j e  met  v e rs c h i l l e n d e  v l e e swar en  en  manc h e go  k aas  ( 2 p e r s )       1 7. 5 0
M e d i t e r r a a n s  p l a n k j e  met  o l i j v en ,  sm e e rs e l s ,  d i v e r s e  soorten  h am  en  p l u k b rood      8 . 5 0

S o e p e n    ( g e s e rv e e r d  m et  e en  so e p steng e l )

g a r n a l e n s o e p met  f r u i t  d e  m e r  en  c r èm e  f r a î c h e         4 . 5 0
I ta l i a a n s e  t o m at e n s o e p met  v e rs e  g ro ente  en  p a sta          4 . 5 0

Pa s ta’ s  ( k e uz e  u i t  p enn e  o f  ta g l i at e l l e )

H e a lt h y  m et  s p i n az i e ,  g e i t en kaas ,  zong e d roog d e  tomaat ,  roomsaus  en  wa lnoten      8 . 5 0
s c a m p i  met  kno f loo k ,  u i ,  tomaat ,  g am ba ’ s ,  p a rmezaan ,  r u co l a  en  tomatensaus      9 . 0 0
P e s t o  m et  e en  p e stosaus ,  kno f l oo k ,  c h am p i g nons ,  s p e k j e s ,  p a rmezaan  en  r u co l a      8 . 5 0
S a l m o n e  met  za lm ,  u i ,  k e rv e l ,  k a p p e rtj e s ,  w i tte  w i jn - roomsaus  en  mozzar e l l a       9 . 0 0
P o l l o  m et  stu k j e s  k i p ,  t ru f f e l ,  c h am p i g nons ,  r o d e  u i ,  p a p r i k a ,  r u co l a ,  r oomsaus  en  p a rmezaans e  k aas    8 . 5 0
p i c a n t e  met  g e k r u i d  g e h a kt ,  u i ,  c h o r i zo ,  j a l a p eños ,  r oomsaus ,  p a rmezaan  en  r u co l a      8 . 5 0

P i z z a’ s
S p i n ata  r o m a n a met  i t a l i a ans e  s a l am i ,  b r i e ,  p a p r i k a ,  o r e g ano  en  tomatensaus     9 . 9 5
f r u i t s  d e  m e r  met  ro d e  u i ,  k a p p e rtj e s ,  tomaat ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus       9 . 9 5
C a s a n o va  m et  g e roo kte  za lm ,  g am ba ’ s ,  s p i n az i e ,  tomaat ,  u i ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus    9 . 9 5
P r o s c i u t t o  m et  v e rs c h i l l e n d e  soorten  h am ,  u i ,  o l i j v en ,  g o r gonzo l a  en  tomatensaus      9 . 9 5
V e g e ta r i a n o  m et  s p i n az i e ,  o l i j v en ,  tomaat ,  g e i t en kaas ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus      8 . 0 0
I n f e r n o  m et  c hor i zo ,  h am ,  j a l a p eños ,  c h am p i g nons ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus      9 . 9 5
M a r g h e r i ta  m et  mozzar e l l a  en  tomatensaus           8 . 0 0
p i c a s s o  met  g e k r u i d  g e h a kt ,  tomaat ,  u i ,  p a p r i k a ,  r u co l a ,  mozzar e l l a  en  tomatensaus      9 . 9 5
B e l l e z z a  m et  b o e r en ham ,  r u co l a ,  g o r gonzo l a ,  tomaat ,  mozzar e l l a ,  p a rmezaan  en  tomatensaus   9 . 9 5

M a i n  c o u r s e   ( g e s e rv e e r d  m et  h u i s g emaa kte  a ar da p p e ltaart  en  g e g r i l d e  g ro enten )

e n t r e c o t e  va n  d e  g r i l l  met  e en  kno f loo k - k ru i d en boter         1 8 . 0 0
B i e f s t u k va n  d e  l e n d e  met  tru f f e l s aus        1 8 . 5 0
z a l m f i l e t  o p  d e  h u i d  g e b a k k en ,  g e s e rv e e r d  m et  w i tte  w i jnsaus         1 7. 0 0

B u r g e r s  ( g e s e rv e e r d  m et  f r i t e s  en  mayona i s e )

H e r e f o r d  r u n d e r b u r g e r met  tomaat ,  a u g u r k  en  b our bonsaus         9 . 7 5
H e r e f o r d  r u n d e r b ac o n b u r g e r met  u i t g e b a k k en  s p e k ,  tomaat ,  a u g u r k ,  c h e d d a r  en  tru f f e lmayona i s e   1 1 . 5 0
H e r e f o r d  r u n d e r “o l d”  c h e e s e b u r g e r met  ru co l a ,  tomatensa l sa ,  tomaat  en  o l d  amster dam     1 0 . 5 0

D e s s e rt s
C o u p e  S u i k e r k i s t  d r i e  b o l l etj e s  room i j s  van  water b u f f e lm e l k         6 . 9 5
C h o c o - c o m b i  b e staand e  u i t  c ho co l a d etaartj e ,  b o l l etj e  stra c c i at e l l a  i j s  en  s l a g room     6 . 5 0
a a r d b e i e n c h e e s e c a k e  h u i s g emaa kt ,  m et  c i t ro ensor b et  en  s l a g room       6 . 5 0
K a a s p l a n k j e  van  d r i e  v e r s c h i l l e n d e  soorten  k aas ,  k r enten b rood  en  e en  stroo p j e  v an  a p p e l  en  b a l s am i c o  9 . 2 5
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